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Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Kirbiszeit

Apfel-Kirbiscremesuppe )
mit gerdsteten Kirbiskernen & steirischem Ol
6,90 €

Klrbis-Ingwer-Chutney
mit gratiniertem Ziegenkdse, mariniertem Rucola
& Ciabatta
13,40 €

Knackiger Marktsalat
mit gebackenem Hokkaido-Krbis, Hirtenkase,
Vinaigrette & Ciabatta
17,50 €

Gebratene Schweinemedaillons
mit gebackenem Ofenkdrbis, Kartoffelstampf

& Bratensauce
22,50 €

Gebratenes Seelachsfilet
auf gebackenem Ofenkirbis, Kartoffelstampf & Dillsauce

24,90 €




Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Hausgemachte Suppen

Warnemunder Fischsuppe
mit Safran verfeinert & Ciabatta

Suppentasse
Suppenterrine

Fruchtige Curry - Kokossuppe
mit Hahnchenstreifen, Radieschensprossen
& Ciabatta

Tomatensuppe V)

mit Krautercréutons & Ciabatta

|l eckeres Vorweg

Wirzfleisch nach Art des Hauses
feines Ragout vom Schwein mit Champignons,
Kase gratiniert & Toast

Bruschetta von der Strauchtomate V)
auf gerdstetem Ciabatta & Rucola

Gratinierter Ziegenkase

auf pikantem Apfel — Kurkuma — Chutney,
Rucola, Radieschensprossen, Granatapfelkerne
& Ciabatta

Gebackener Hirtenkdse
auf Roter Bete mit Rucola & Ciabatta

7,30 €
12,50 €

7,60€

6,90 €

8,50 €

12,40 €

13,40 €

12,40 €
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Hotel & Restaurant

Eine Spezialitdt des Hauses:

kaltgerauchert.

Uberschreiten.

intensiver auf.

Graved Lachs

drei Tage in eigener Krauter-Gewdrzmischung
eingelegtes Lachsfilet

mit Honig-Senf-Dip, mariniertem Rucola & Toast

Kaltgeraucherter Lachs
mit herzhaftem Schwarzbrot, Butter,
Honig-Senf-Dip dazu marinierter Rucola

,Zweierlei vom Lachs”
Graved & Kaltgerdaucherter Lachs,
Honig-Senf-Dip, marinierter Rucola
& zwei Kartoffelrdstis

Kaltgerauchert

Das Lachsfilet wird nach
Hausrezept mariniert und
anschlieRend 72 Stunden

Die Temperatur bei diesem
Verfahren sollte 30 °C nicht

Der Lachs wird besonders
schonend gerauchert und
nimmt das Buchenholzaroma

14,20 €

14,20 €

17,50 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Vitamine auf dem Teller

Knackiger Marktsalat mit frischem Ciabatta
wahlweise dazu:

Nussvital - Mix 14,80 €

Gebratene Hahnchenbruststeifen
& Parmesan 18,60 €

In Pesto marinierter Hirtenkdse 16,40 €

dazu hausgemachte Vinaigrette
oder Ceasar Dressing

Vegane & Vegetarische Kostlichkeiten

Willihohe - Burger

Beyond Burger Patty, nussiger Rucola, Tomaten,

rote Zwiebeln, Salsa,

Steakhouse Pommes & vegane Mayonnaise 19,80 €

Gnocchipfanne mit Salbei
Frihlingslauch, Hirtenkase
& Rucola 17,90 €

Broccoli — Kartoffelgratin
mit cremiger Béchamelsauce
& Kase Uberbacken 16,40 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Pasta

Pasta Napoli
Spaghettiin fruchtiger Tomaten — Basilikumsauce,
Rucola & Parmesan

Pasta Pesto
Spaghettiin Pesto geschwenkt,
Rucola & Parmesan

Pasta Aioli

Spaghetti geschwenkt in Olivenol
mit Knoblauch, Petersilie, Chili
Rucola & Parmesan

Pasta Hahnchen
Spaghetti mit Champignonrahmsauce,
Rucola & Parmesan

Pasta Lachs

Spaghettiin Dillrahmsol3e

mit gedinsteten Lachswirfeln,
Rucola & Parmesan

16,80 €

17,40€

14,90 €

19,40 €

20,90 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Fleischgerichte — Unsere Klassiker

Hausgemachtes Sauerfleisch
im Einweckglas angerichtet,

feine Remouladensauce, Zwiebelringe,
Bratkartoffeln & Salatbouquet

Kalbsleber ,Berliner Art”

mit Apfel - Zwiebel - GemUse
& Kartoffelstampf

Mecklenburger Rippenbraten
nach altem Rezept mit Backobst gefullt,
Bratensauce, Apfelrotkohl

& Petersilienkartoffeln

kleine Portion

Geschmorte Rinderbackchen
mit Rotweinsauce, buntem Sommergemuse
& Kartoffelgratin
kleine Portion

Gebratene Schweinemedaillons
auf Rahmchampignons
& Herzoginkartoffeln

Black Angus - Burger
nussiger Rucola, Tomaten,
rote Zwiebeln, Burgersauce,
Steakhouse Pommes

Hahnchenrolle

ummantelt mit Bacon, gefdllt mit
Krauterhirtenkase, Steakhouse Pommes,
Rucolasalat & Creme — Fraiche

16,90 €

22,50 €

19,80 €
14,90 €

25,30 €
19,50 €

22,50 €

22,50 €

2390 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Fischspezialitdten

3 zarte Matjesfilets
mit Hausfrauensauce, roten Zwiebelringen,
Apfelfdcher, Bratkartoffeln & Salatbouquet

2 Matjes

Warnemunder Heringsteller
Brathering trifft Matjesfilet

mit Hausfrauensauce, roten Zwiebelringen,
Bratkartoffeln & Salatbouquet

Kutterscholle mit Speckstippe,
Bratkartoffeln & Gurkensalat

Wilhelmshoher Pannfisch

gebratenes Lachs- und Kabeljaufilet auf Senfsauce,
Bratkartoffeln & Gurkensalat

Gebratenes Seelachsfilet
Merrettichsauce, Rote - Bete - GemUse,
Kartoffelstampf

Kabeljaufilet

wahlweise gebraten oder gedinstet
mit cremigem Senf - Spitzkohl
& hausgemachtem Kartoffelstampf

kleine Portion

Pikantes Fischcurry
mit gedinsteten Lachs- und Seelachswiirfeln
& Gemusereis

20,80 €
16,50 €

19,20 €

25,20 €

25,20 €

22,60 €

24,80 €
19,20 €

22,80€
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Haben Sie noch Ihre tolle Fischplatte?
Naturlich!

Seit Jahren die Nr. 1
unserer Fischspezialitdten!

JKliffkieker's Fischplatte” fir 2 Personen
gebratenes Lachs-, Kabeljau- und Seelachsfilet

mit Dillrahmsauce, buntem GemUse

& wahlweise Gemdisereis oder Dillkartoffeln L

§

Als Abschluss reichen wir Ihnen
einen Rostocker Doppelkimmel 4cl pro Person!

55,50 €
fir 1 Person 29,90 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

SulRer Abschluss

Affogato al caffé
eine Kugel Vanilleeis (ibergossen
mit heilRem Espresso 4,50 €

Créme Br(lée 730€

Saisonaler Obstcrumble

fruchtiges Erdbeer- Rhabarber - Ragout

mit Butterstreuseln

& einer Kugel Vanilleeis 7,90 €

2 Kugeln fruchtiges Zitronensorbet
auf hausgemachtem Erdbeerplree 590¢€

Nougat kisst Mango

cremiges Nougat-Schoko-Eis trifft

zartschmelzendes Mangosorbet

mit Vanillesauce & Butterstreusel 6,90 €

Schauen Sie auch in unsere Eiskarte mit
handgemachten Eistréaumen!

Unser Speiseeis kommt exklusiv vom deutschen Eis-Meister aus
einer Eismanufaktur bei Berlin.

Besonderer Wert wird auf regionale Zutaten und
Direktbelieferung der Milch gelegt und somit alle unnétigen
Zusatzstoffe weggelassen. Soweit es geht, wird Zucker
reduziert und mit Bio-Produkten gearbeitet.

*Wenn Sie Informationen zu unseren Speisen und deren Zusatzstoffe sowie Allergene
bendétigen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
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Tee
EILLES - Tea Diamonds — (Eiﬁes
loser Blatttee im Seidenbeutel TEE

Rooibos Vanilla, Frichte Vita Orange, Apfel-Frichte
Assam Spezial, Darjeeling Royal, Earl Grey
Krautergarten, Krdutertee (Apfel - Mango)
Pfefferminz, Grintee Asia Superior

im Glas 3,60 €
Heisse Getranke A
COCAYA
Pott heilRe Schokolade 4,60 €
Pott heilRe Schokolade mit Sahne 5,00 €
Heile Schokolade mit Rum & Sahne 6,50 €

Glas Grog mit Meyers Rum 4,70 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Kaffee & Kaffeespezialitaten

Wir verwenden fur unseren Café Crema eine
traditionelle, kraftige Rdstung von
J.J. Darboven

Tasse Kaffee » 3,00€
Pott Kaffee s 4,20 €
Tasse Café Crema Classics 3,40€
Pott Café Crema 4,50 €
Milchkaffee 4,50 €

Unser Espresso ist aus zertifiziertem biologischem Anbau,
sorgsam verlesen, schonend verarbeitet und Gberzeugend
durch seinen kraftigen und filligen Geschmack.

100 % Robusta

Cappuccino 420€
Espresso 2,60 €
Espresso doppelt 5,20 €
Espresso Macchiato 2,70 €
Espresso Macchiato doppelt 5,00 €
Latte Macchiato 470 €
Karamell- oder Haselnusstopping 0,70 €

Kaffee mit Schuss

Hollandischer Kaffee 6,00€
Eierlikor, Kaffee, Schlagsahne

Baileys Coffee 6,30€
Baileys, Kaffee, Schlagsahne

Irish Coffee 6,30€
Tullamore Dew, Kaffee, Schlagsahne

Alle Kaffee & Kaffeespezialitdten
bereiten wir auch koffeinfrei zu.
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Hotel & Restaurant

Bier vom Fass

Rostocker Pils 0,31 3,80 €
Rostocker Pils 0,51 5,80 €
Rostocker Dunkel 0,31 3,80 €
Rostocker Dunkel 0,51 5,80 €
Rostocker Zwickel naturtrib 0,31 3,80 €
Rostocker Zwickel naturtrib 0,51 5,80 €
Alsterwasser 0,31 3,50 €
Alsterwasser 0,51 5,50 €
Allgduer Bible Edelweilsbier 0,51 5,80 €

Flaschenbiere

Radeberger (alkoholfrei) 0,331 3,80 €
Heineken (alkoholfrei 0,0) 0,331 3,80 €
Allgduer Bible Edelweilsbier alkoholfrei 0,5 | 5,00 €
Erdinger Weilsbier dunkel 0,51 5,00 €
Schofferhofer Grapefruit 0,331 3,80 €

Alkoholfreie Getranke

Glashager Mineralwasser

still, medium oder classic o 0,251 2,50 €
Glashager Mineralwasser 9@594

still oder medium 0,7 6,20 €
Pepsi, Mirinda, 7up 0,31 3,20 €
Pepsi, Mirinda, 7up 0,51 5,00€
Glashager Tonic Water 0,251 3,00 €
Glashdager Bitter Lemon 0,251 3,00 €

Glashager Ginger Ale 0,251 3,00 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Regionale Fruchtsafte 021 / 04l
Apfelsaft 3,00 € 5,80 €
Orangensaft 3,00 € 5,80 €
Sauerkirschsaft 3,00 € 5,80 €
Bananensaft 3,00 € 5,80 €
Tomatensaft 3,00 € 5,80 €
Mangosaft 3,00 € 5,80 €
Maracujasaft 3,00 € 5,80 €
Ananassaft 3,00 € 5,80 €
Ki—Ba 3,00 € 5,80 €
Rhabarbersaft 3,00 € 5,80 €
Schwarze Johannisbeere 3,00 € 5,60 €
Sanddornsaft 4,00 € 7,60 €
Alle Safte auch als Schorle erhaltlich 2,80€ 5,60 €
Aperitifs

Glas Sekt ,Weisslack” Langenbach 4,20€
trocken, halbtrocken - 0,1

Martini 5cl 5,00€
bianco, rosso oder extra dry

Sandemann — Sherry 5cl 5,00€
dry, medium

Pernod auf Eis 4cl 4,80 €

~Andal6“-der nordische Aperitif
auf Eis 4 cl

5,00€



Wilhelmshohe
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Hausgemachte Limonaden

Hausgemachte alkoholfreie Limonaden

Erdbeer-Hibiskus
sufd & fruchtig

Gurke-Basilikum
herb & frisch

Himbeer-Grapefruit
erfrischend & spritzig

Holunder-Limette
lieblich mit Zitrusnote

Limette-Ingwer
erfrischend & leicht st}

Eistee Zitrone oder Pfirsich
der Klassiker!

0,41-5,50€

Ostseeblick schmeckt besser mit...

Aperol Sprizz 7,70 €
Hugo 7,20 €
Lillet Wild Berry 7,70 €



Wilhelmshohe

Hotel & Restaurant

Cocktails — alkoholfrei

Ipanema 6,90€
Limette, Rohrzucker, Lime Juice, Ginger Ale

Fruit Cup 6,90€
Ananassaft,Orangensaft, Lime Juice, Grenadine

Campari ,Verkehrt" 6,50€
Monin ,Bitter”, Orangensaft

Secco echt alkoholfrei! 7,40€
von der Streuobstwiese

Weingut Scheuring

Cocktails

Mojito 8,90€
Havana Club, Lime Juice, Rohrzucker, Minze,

Sodawasser

Caipirinha 8,90€
Cachaca, Lime Juice, Rohrzucker

Sex on the Beach 8,90€
Vodka, Pepino Peach, Grenadine-Sirup,

Lemon Squash, Orangensaft

Jo Berry 7,90€

Bombay Gin, Johannisbeersaft, Wild Berry



Wilhelmshohe
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Longdrinks (auf 4 cl Basis)
Campari Soda 6,70 €
Campari Orange 7,00 €
Cuba Libré 7,70 €
Whisky Cola 7,70 €
Wodka Lemon 7,70 €
Gin Tonic mit “Tanqueray Gin” 7,70 €
Gin Tonic mit “Bombay Gin” 7,70 €
Klare Trinkbranntweine & Rum 2 cl
Rostocker Aquavit Lehment 3,00 €
Rostocker Doppelkimmel Lehment 2,90 €
Smirnoff Wodka 3,00 €
Tanqueray Gin 420€
Malteser Kreuz 3,20 €
Aalborg Jubildumsaquavit 3,40 €
Linie Aquavit 3,60 €
Havana Club 7 Jahre 430€

JKliffkieker” 4cl

Ein Krauterlikor nach hauseigener Rezeptur
von der Firma ,Winkelhausen” gebrannt.
Im einmaligen Wilhelmshoher

Spezialglas serviert.

Obstwasser, Brande & Grappa 2 cl
Framboise Himbeer 4,30 €
Poire Williams 4,30 €
Vieux Kirsch 4,30 €
Mirabelle 4,30 €

Grappa Reserva ,SIBONA" (gereift im Portweinfass) 4,10€
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Likore & Bitter 2 cl
Eierlikor — Verpoorten 2,90 €
Jagermeister 3,20 €
Kistennebel 3,30 €
Fernet Branca 3,00 €
Ramazzotti 3,20 €
Baileys 3,20 €
Sambuca 3,20 €
Weinbrande & Cognac 2 cl
Feiner Alter Wilthener Weinbrand 2,80 €
Asbach Uralt 3,30 €
Remy Martin V.S.O.P. 4,20 €
Hennessy V.S.0.P. 4,60 €
Whisky 4 cl
Jim Beam 4,40 €
Jack Daniel’s 4,80 €
Tullamore Dew 5,30 €
Johnnie Walker Red Label 4,60 €
Glenfiddich 6,00 €

Knockando 6,30 €
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Sekt

Der feinperlige Sekt verdankt seinen einzigartigen Charakter
edlen Rieslingweinen. Feine Fruchtnote,
ausgewogenes Saure-Restsif3e-Spiel, spritzig und animierend.

,Weisslack” aus Trier 0,751 21,00€
Traditionssektkellerei Langenbach 0,11  4,20€
trocken oder halbtrocken

Champagner

L
Champagne

DRV L4

Zarte Pfirsichnoten, ein Hauch Zitrusfrucht und die Aromen von
frischem Brioche begeistern die Nase. Am Gaumen offenbart
sich absolut beeindruckende Frische und eine filigrane
Aromenvielfalt, die eine Entdeckertour mit geschlossenen
Augen fordert.

Brut Classic 0,71 65,00 €
0,375 30,00 €
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Offene Weissweine 0,21 (0,51)
,,Sissi & Franz", lieblich 7,60€
Weingut Hammel & Cie, Pfalz (18,50€)
ausgepragt aromatische Frucht

mit dezenter Rests(fe

Riesling, Plauelrain, trocken/halbtrocken 7,60€
Durbacher Winzergenossenschaft, Baden (18,50€)
frisch blumig, gehaltvoll, saftig

Menard, trocken 7,60€
Domain de Ménard, Gascogne, Frankreich (18,50€)
zitrusnote, krauterwiizige Aromen,exotische

Frichte

Chardonnay,Q.b.A, Spatlese trocken 7,60€
Winzergenossenschaft Kallstadt, Pfalz (18,50€)
rassig, duftig, mit ausgepragter Frucht

,Frahlings-Cuvée”, feinherb 7,60€
Winzergenossenschaft Kallstadt, Pfalz (18,50%€)
Rivaner- Sauvignon Blanc - Scheurebe

mit intensiven Fruchtaromen

Weilsburgunder, Plauelrain, trocken 7,60€
Durbacher Winzergenossenschaft, Baden (18,50€)
cremige Geschmacksstruktur, feine Saure

Grauer Burgunder, trocken 7,60€
Weingut Schneider/Pfaffmann, Pfalz (18,50%)
fruchtig, blumig, feinwirzige Frucht

Weinschorle Weil3, Rot -oder Rosé 6,90 €

trocken oder halbtrocken

(16,50%)
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Offene Rotweine & Rosé 0,2 [ (0,51)
Blauer Portugieser, lieblich 7,60€
Weinhaus Schneider- Pfaffmann (18,50€)
kraftig, gehaltvoll

Tempranillo, CAPA, trocken 7,60€
,Tierra de Castilla”, Spanien (18,50€)
fruchtig, frisch

Trollinger, halbtrocken 7,60€
Privatkellerei Hirsch (18,50€)
Haberschlachter Heuchelberg

Wirttemberg, fruchtig & frisch

Merlot 071, trocken 7,60€
Trebaeleghe, Italien (18,50%)
klassisch leicht

Cabernet-Merlot-Shiraz, trocken 7,60€
Hardys Crest (18,50%€)
kraftig, dunkle Frichte

Primitivo, trocken 7,60€
Conti Zecca, Italien (18,50%)
Koérperreich, harmonisch

Menard, Rosé 7,60€
Domain de Ménard, Gascogne, Frankreich (18,50%)
Aromen von Erdbeer & Brombeere,trocken

Divin Rosé 0,0% 7,60€
entalkoholisierter Roséwein (18,50€)

fruchtig, trocken
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Weissweine

WeilRburgunder, trocken 28,50€

Bender, Mosel
fruchtig & mineralisch

Riesling, feinherb 26,00€

Weingut Wegeler, Mosel
fruchtig-spritzig & herrlich erfrischend

Goldriesling, trocken 36,00€
Weingut Schloss Proschwitz, Sachsen

frisch und klar, wunderbar saftig,

mit einer milden Saure & leichter Wiirze

Sauvignon Blang, trocken 24,00€
Weingut Ellermann Spiegel, Pfalz
rassig, frisch, lebendig & griffig

Grauburgunder ,Oktav”, trocken 30,90€

Joachim Heger, Baden
mild, gut verwobenes Saurespiel unterstitzt das Aroma

Silvaner, trocken 27,00€

JFrankisch Marchart”, Franken
leicht erdige Noten - reife Saure

Rose ,Windrose", trocken 24,00€

Weingut Ellermann Spiegel, Pfalz
fruchtig-lebendiges Bouquet
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Rotweine

Cuvée ,Ursprung”, trocken 28,00€
Weingut Markus Schneider, Pfalz

beerige Friichte vereinigt mit einem verlockenden,
schokoladigen Schmelz

Valpolicella Ripasso, trocken 35,00€
Colonna Ducale, Veneto
weich, saftig & warm

Tempranillo, Primicia Crianza, trocken 28,00€
Spanien, Rioja
vollmundig & wiirzig

Portugieser ,Ingelheimer Kaiserpfalz” 23,00€
halbtrocken, Rheinhessen
kraftig & wirzig

Spatburgunder,Oberbergener Bassgeige” 23,00€
trocken, Baden
vollmundig mit herrlichen beerigen Aromen

Cuvée “Kaapzicht”, trocken 36,00€
Kaapzicht-Stellenbosch, Stidafrika
viel Frucht mit einer dezenten Pfefferwirze



